
LE BRUSCHETTE
Bruschettine ai pomodorini dell’orto 5 

Bruschettine burrata e salmone affumicato 6 

ANTIPASTI
Mozzarella in carrozza con alici 8 

Moscardini fritti 12  *

Hummus con verdurine al forno e crostini 12 

Prosciutto crudo di Parma 13  
Giovanni Ferrari Riserva, 

con bufala Micro Caseificio Costanzo o nodini artigianali 

Selezione di salumi artigianali e formaggi italiani 16  
(Capocollo, salame e mortadella artigianali umbri, Parma Riserva, 

formaggi a latte crudo selezionati secondo stagionalità)

FRITTI
Fiore di zucca alla romana 3,5  

Patatine fritte tagliate a mano 6  * 

Suppli casareccio con ragù di carne 3,5  

Pizzottelle alla napoletana 5  
con pomodoro, parmigiano e basilico 

Cestino con selezione di pane e pizza 3

crostacei sesamo frut guscio cereali uovo pesce molluschi senape sedano arachidi latte bisolfito soia



I NOSTRI PRIMI 
Utilizziamo pasta trafilata in bronzo con essiccazione lenta 
e a bassa temperatura del Pastificio Rustichella d’Abruzzo. 

La nostra pasta fresca invece è artigianale 

DAL MARE
Spaghetti alle vongole veraci / vongole lupino 
pescate dei mari nostri italiani 18/16 

secondo la migliore disponibilità del mare

Linguine con tartare di gamberi e melanzane 16 

DALLA TERRA
Ravioli ricotta e spinaci al limone 16  

Mezzi rigatoni alla carbonara 15  

Gnocchi di patate all’amatriciana 15  

Tonnarelli alla gricia con carciofi 16 

Tonnarelli cacio e pepe 15 

È possibile ordinare tutti i nostri primi con penne rigate senza glutine; 
tuttavia specifichiamo a chi è affetto da intolleranze o allergie gravi che non possiamo 

garantire una assenza di contaminazione assoluta nel nostro locale.

SECONDI DAL MARE  
Tartare di salmone, avocado e noci 16  

Tartare di spigola 
con mango, zenzero, peperoncino, cipolla e menta 16 

Tagliata di tonno in semi misti
con guacamole ed insalatina di pomodorini freschi 23 

Polpo rosticciato con patate al forno 24 



SECONDI DALLA TERRA 
Tartare di manzo 16 

con sedano, capperi di Pantelleria e senape di Dijon in grani

Tagliata di Angus argentino allevato ad erba 25  
con olio, rosmarino e cicoria ripassata  

Tagliata di pollo con insalatina mista 15 

Roast beef di manzo 18  
con salsa tartara e fiori di zucca 

Cheeseburger 16   
con insalata verde, pomodori, cipolla stufata, formaggio cheddar  

(salsa ketchup e maionese) 
Viene servito con le nostre patate fritte tagliate a mano

I CONTORNI 
Patate al forno 6

Verdure di stagione ripassate o all’agro 6
Carciofo alla romana 7 

Puntarelle alla romana 7 

* Al fine di garantirvi la salubrità dei nostri prodotti, quando necessario 
abbiamo provveduto ad abbattimento - surgelamento secondo manuale H.A.C.C.P. Occasionalmente, 

in mancanza del prodotto fresco, utilizzeremo prodotti surgelati.



LA NOSTRA PIZZA FINA E CROCCANTE  
ALLA ROMANA 

(SOLO A CENA)
La mozzarella di bufala ed i salumi vengono aggiunti  

dopo la cottura per preservarne la freschezza ed il sapore.

Le Rosse

Marinara 8 

Margherita 9 

Napoletana con mozzarella 9,5
alici di Cetara “Delfino Battista” ed origano 

Margherita di bufala Micro Caseificio Costanzo 12 

Capricciosa 12 
con mozzarella, funghi, olive, carciofini, 

uovo e prosciutto crudo 

Margherita con bufala a crudo Micro Caseificio Costanzo 12 
sfilacciata a mano e basilico 

Nazzareno rossa con burrata artigianale 12 

Parmigiana con melanzane, bufala e basilico 12 

Diavola con salame piccante e mozzarella 12 

Le Focacce

Olio extravergine e rosmarino 7 

Bresaola, rucola e Parmigiano Reggiano 18 mesi 13 

Prosciutto Langhirano 20 mesi e bufala Dop 13 



Le Bianche

Stracciatella di burrata della Fattoria 13 
con julienne di zucchine e salmone affumicato 

Fiori di zucca e alici di Cetara “Delfino Battista” 10 
con mozzarella e pachino 

Stracciatella 13 
di burrata e prosciutto di Parma 23 mesi  

 
Salsiccia fresca umbra 11 

con mozzarella e funghi 

Ortolana 9 
con melanzane, zucchine e pomodorini 

Speck Riserva d’Ampezzo 11 
con mozzarella, patate e rosmarino 

Ingrediente aggiuntivo alle pizze 1 - 2,5



BEVANDE
ACQUA E CAFFÈ

Acqua in bottiglia 0,5 l - 1,2
Acqua minerale in vetro 0,75 l - 2,5 

Acqua in caraffa - 1,5
Caffè espresso - 2 

SOFT DRINK IN VETRO 4 

Coca cola
Coca cola zero

Aranciata San Pellegrino
Chinotto Neri

Sprite
Cedrata Tassoni 

VINO 

Calice 5/6/7/8

BIRRA ALLA SPINA

Birra Forst V.I.P. Pils 0,2 l / 0,4 l - 4 / 6
Birra W eiss W eihenstephan 0,3 l / 0,5 l - 4,5 / 7

Free Ride West Coast Ipa Birrificio del Ducato 0,3 l - 6

BIRRA IN BOTTIGLIA (33 CL)

Beck’s / Beck’s Analcolica - 5
Ichnusa non filtrata - 5

CENTRIFUGHE 6

Orange: carota, arancia, mela verde, limone
Mediterranea: mela, pera, succo di limone

ACE: arancia, carota, limone
Summer: cocomero centrifugato e menta

Detox: melone, ananas, finocchio, carota

SPREMUTA - arancia 4

Chiedi la carta dei nostri cocktails e distillati.


